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RISTORANTE E PIZZERIA
GRILL E HAMBURGER
BAR E AREA GIOCHI

PRANZO DI LAVORO
DA LUNEDI A VENERDI

FESTE DI COMPLEANNO
NELL'ULTIMA PAGINA TUTTE LE INFO

SERATE SPECIALI
MENU PER OCCASIONI SPECIALI!

CONSEGNA A DOMICILIO
A SOLI 2 EURO

® V) €

VEGETARIANO VEGANO SENZA GLUTINE
BIOLOGICO IL PRODOTTO POTREBBE
ESSERE SURGELATO

IL NOSTRO MENU PUO CONTENERE INTOLLERANZE ALIMENTARI

TRACCE DI ALLERGENI: : : : :
GCentile cliente, se ha delle allergie o intolleranze

Cereali contenenti glutine (cioé grano, segale, alimentari chieda al nostro personale e le verranno
orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati), fornite le informazioni necessarie.
crostacei, uova, pesce, arachidi, soia, latte, frutta a Al momento dell'ordinazione specificare la richiesta
guscio, sedano, senape, sesamo, anidride di menu senza glutine.

solforosa e solfiti, lupini, molluschi.



APERITIVI

- Aperitivo della casa analcolico 5.00 euro
- Spritz 5.00 euro
Prosecco Extra Dry 5.00 euro

Tutto accompagnato da tagliatelle di focaccia

ANTIPASTI
- Abbuffata di mare (misto antipasti pesce) 25.00 euro
- Fantasia vegetariana alla moda dello Chef

(verdure di stagione e bruschetta sfiziosa) .. 12.00 euro
- Tagliere misto di salumi e formaggi (2 pers.) 25.00 euro
- Insalata di mare 16.00 euro
- Tris di carpacci di mare affumicati con frutti di bosco 16.00 euro

- Tartare di Fassona con cipolle di Tropea carramellate
e ricotta salata 19.00 euro

PRIMI PIATTI

I nostri primi possono essere gustati
con le caserecce artigianali senza glutine

- Pappardelle fresche con funghi porcini 16.00 euro
- Risotto alla pescatora 18.00 euro
- Linguine allo scoglio 18.00 euro
- Casoncelli alla bergamasca 12.00 euro

- Chicche di patate con pesto genovese,
gamberetti e burrata pugliese 16.00 euro

SECONDI PIATTI

- Fritto misto 18.00 euro
- Fritto di calamari con verdurine &l 16.00 euro
- Grigliata di pesce 24.00 euro
- Tagliata di manzo su misticanza di stagione 20.00 euro
- Tagliata di tonno alla mediterranea 22.00 euro
- Costata di manzo 1 kg 38.00 euro
- Filetto di Fassona alla griglia 25.00 euro
- Straccetti di pollo con rucola e pomodorini 15.00 euro
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CONTORNI

Patate al forno
Patatine fritte*
Verdure grigliate
Anelli di cipolla*
Olive ascolane*
Verdure pastellate*

Insalata mista

INSALATONE

BERGAMASCA

insalata mista, uovo, taleggio, cipolla,

pomodori, tonno, mais

CAPRESE

insalata mista, mozzarella di bufala, pomodori,

olive taggiasche, carciofi, capperi

GRECA

insalata mista, feta greca, gamberetti,

cipolla di tropea, olive taggiasche, pomodori

@ VEGETARIANO @ VEGANO
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IL PRODOTTO POTREBBE
ESSERE SURGELATO
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MENU
BAMBINI

MENU RISOTTO

risotto alla parmigiana - patatine* + gadget

MENU PASTA
pasta al pomodoro - patatine* + gadget

MENU PIZZA

pizza baby (margherita, americana, prosciutto, wurstel)
patatine* + gadget

MENU POLLO
petto di pollo alla griglia - patatine* + gadget

MENU NUGGETS

bocconcini di pollo* - patatine* + gadget

MENU ELEFANTE

cotoletta alla milanese - patatine*+ gadget

MENU TIROLESE

wurstel grigliato + patatine* + gadget

MENU HAMBURGER
pane + hamburger “100gr”, formaggio N

+ patatine* + gadget

MENU BAMBINO
EURO 9.90
CAD.
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HAMBURGERS

Tutti gli hamburgers (300 g di carne) sono serviti con patatine*
e possono essere gustati con pane senza glutine.

CHEESE BURGER

Hamburger di manzo, doppio formaggio, ketchup

BACON BURGER

Hamburger di manzo, pancetta, pomodoro, salsa dello chef

AMERICAN BURGER

Hamburger di manzo, formaggio, patatine*, maionese

BIG SPECIAL

Hamburger di manzo, doppio formaggio, pancetta, pomodoro,
insalata, cipolla, salsa dello chef

FUEGO BURGER

Hambuger di manzo, jalepeno piccante, formaggio, insalata,
pomodoro, salsa piccante

HAMBURGER MR. STEWART

Hamburger di manzo, verdure grigliate, insalata, formaggio, salsa rosa

ROYAL BURGER (600GR DI CARNE)

Hamburger doppio di manzo, doppio formaggio, pancetta,
pomodoro, insalata, salsa dello chef

VEGGIE BURGER

Hamburger vegetariano, insalata, pom.,
formaggio, salsa dello chef

PUGLIA’'S BURGER

Hamburger di manzo, burrata 200 g, pomodoro, insalata

BURGER MONTANARO

Hamburger di manzo, speck croccante, rucola, porcini, brie, salsa bbq

CHICKEN BURGER

Cotoletta di pollo, insalata, pomodoro, maionese

BURGER MAIALINO

Porchetta al forno, peperoni alla brace, insalata, pomodoro, maionese

BURGER MARINO

Piovra, pomodorini, stracciatella, insalata, emulsione olio evo e basilico
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L'IMPASTO TRADIZIONALE
Le nostre pizze sono fatte con farina di grano tenero di tipo 1, macinata

g 2 a pietra con olio extravergine e lievito madre. Utilizziamo solo pomodoro biologico.

PINSA ROMANA

Miscela di farine di frumento, soia, riso e pasta madre di frumento essiccato, in grado di tratte-
nere 'umidita durante la cottura e risultare al contempo croccante fuori e morbido dentro senza
I'aggiunta di grassi. Supplemento di 2 euro. Su richiesta & disponibile mozzarella senza lattosio e
pizze senza glutine. Tutte le variazioni o aggiunte: maggiorazione di 1 euro.

AMERICANA pom., mozz., patatine’, wurstel 8.00 euro
BERGAMASCA pom., mozz, salsiccia, porcini, taleggio 12.00 euro
BUFALINA pom., mozzarella di bufala, pomodorini, basilico 9.50 euro @
CALZONE pom. mozz., prosciutto 9.00 euro
CALZONE FARCITO pom., mozz., prosciutto, funghi, carciofi 10.00 euro

CAPRICCIOSA pom., mozz., prosciutto, funghi, carciofi, olive, origano 9.00 euro

CARBONARA pom. mozz., pancetta, uovo, grana 9.00 euro
CARCIOFI pom. mozz., carciofi 8.00 euro ®
CRUDO DI PARMA pom. mozz., crudo di Parma 9.50 euro

FRUTTI DI MARE pom. mozz, frutti di mare freschi 13.00 euro
GORGONZOLA pom. mozz., zola 8.00 euro ®
GRANA E RUCOLA pom. mozz., grana a scaglie, rucola 850 euro @
MARINARA pom., olio, origano, aglio 500 cuo @ @
MARGHERITA pom. mozzarella 7.00 euro ®
MI GIOCO LA PIZZA

pom., mozz., speck, trevisana, pomodorini, scamorza 12.00 euro

NAPOLI pom., mozz., acciughe, origano 750 euro
PARMIGIANA pom., mozz., melanzane, grana / 9.00 euro @
PATATINE pom., mozz., patatine* 750 euro ®
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PIZZE

PIZZA PAZZA

pom., mozz., acciughe, cipolle, salamino, capperi, peperoncino 1200 euro

PORCINI pom., mozz., funghi porcini 950 euro @
PROSCIUTTO pom., mozz., prosciutto 7.50 euro
PROSCIUTTO E FUNGHI FRESCHI

pom., mozz., prosciutto, funghi freschi 800 curo

PORKY pom., mozz., porchetta, peperoni 11.00 euro
ROMANA pom., mozz., acciughe, capperi, olive, origano 8.00 ceuro

RUSTICA pom., mozz, salsiccia, patate al forno e grana 11.00 euro
PUGLIESE pom., mozz., cipolle rosse tropea e padano 8.00 euro @
QUATTRO FORMAGGI pom., mozz., formaggi misti 8.50 euro @

®

QUATTRO STAGIONI

pom., mozz., funghi, carciofi, prosciutto, olive 9.00 euro
SALENTINA pom., burrata, pomodorini e olive 12.00 euro @
SALAMINO PICCANTE pom., mozz,, salamino - 8.00 euro

e

SALSICCIA pom., mozz., salsiccia N 8.00 euro

SPECK E BRIE pom., mozz., speck, brie 9.00 euro

TONNO E CIPOLLE pom., mozz., tonno, cipolle 800 euro
TIROLESE pom., mozz, speck, funghi freschi 9.00 euro
VALTELLINESE pom., mozz., bresaola, rucola e grana 11.00 euro
VEGETARIANA pom., mozz., verdure miste 9.00 euro @
WURSTEL pom., mozz., wurstel 750 euro

@ VEGETARIANO

@ VEGANO IL PRODOTTO POTREBBE PER | PIATTI SENZA GLUTINE INFORMARE
ESSERE SURGELATO IL PERSONALE AL MOMENTO DELL'ORDINAZIONE
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PIZZE BIANCHE E FOCACCE

PIZZE BIANCHE /{

e

GCAMBERETTI E POMODORINI

mozzarella di bufala, gamberetti e pomodori pachino 12.00 euro
GENOVESE

pesto, pomodorini, olive, stracciatella di burrata 11.00 euro @
ZOLA E PERE

gorgonzola, pere e mozzarella 10.00 euro @
FRIARIELLI

salsiccia, friarielli e stracciatella di burrata 12.00 euro

ESTIVA

mozzarella, polpo, patate al vapore, pomodorini e basilico 13.00 euro

_ (33,

PIZZE FAMIGLIA

PIZZA FAMIGLIA MARGHERITA 20.00 euro @
PIZZA FAMIGLIA FARCITA MAX 4 GUSTI 26.00 curo
FOCACCE
FOCACCIA ALLE VERDURE 700 cuo @ @
FOCACCIA ALLE CIPOLLE DI TROPEA 500 euro @ @
FOCACCIA AL CRUDO DI PARMA 8.00 euro
FOCACCIA OLIO E ROSMARINO 500 ecuo @ @
FOCACCIA ALLA BURRATA
rucola, crudo di Parma, burrata gr. 200 10.00 euro
FOCACCIA SPECIALE
mortadella, stracciatella pugliese, pistacchi 10.00 euro

@ veermame @ Yoo ESSERESURGELATO | IL PERSONALE AL MOMENTO DELLORDINAZIONE
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DESSERT

DOLCE DELLA CASA 6.00 euro
MOSAICO (assaggi dei vari desserts) min. 2 persone 10.00 euro
GELATO BABY 3.00 euro
SORBETTO AL LIMONE 400 euro

Servizio taglio torta comportano
la maggiorazione di 1 euro y

DISTILLATI L

AMARI . Y _ 400 euro
LIQUORI 400 euro
GRAPPE 400 euro
BIBITE

ACQUA 250 euro
BIBITA LATTINA 3.00 euro
COCA COLA ALLA SPINA 3.00 euro
COCA COLA LITRO 5.00 euro
CAFFE 150 euro
CAFFE CORRETTO 2.00 euro

Coperto e servizio 2 euro

@ VEGETARIANO @ VEGANO IL PRODOTTO POTREBBE PER | PIATTI SENZA GLUTINE INFORMARE
ESSERE SURGELATO IL PERSONALE AL MOMENTO DELL'ORDINAZIONE
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'BIRRA ALLA SPINA

AUSTRIA
-~ FOHRENBURGER
. TRADITION 1881 cl 30 cl50 cl100
Br. Fohrenburg Cmbh & Co. KG 3,00 5,00 9,00 euro

Al naso l'impatto € abbastanza intenso con profumi di frutta, agrumi, canditi, lup-
polo aromatico e leggera speziatura. In bocca si presenta con corpo rotondo ed
equilibrio gustativo lasciando un delicato ricordo del luppolo. Alc. 4,8% Vol.

WEISS cl 30 cl 50

Alpirsbacher 3,50 6,00 euro

Al naso € inconfondibile: intense le note fruttate di mela, banana e agrumi cui si
fondono spiccati aromi speziati. A seguire note floreali e erbacee che si chiudono
con una nota di malto. In bocca € piena al tatto, ma leggera e dissetante: gradevol-
mente acidula, 'impatto & speziato smorzato da un finale delicatamente amaro.

" Alc. 5,5% Vol.
FOHRENBURGER DUNKLE cl 40
Brauerei Fohrenburg Gmbh & Co. KG 5,50 euro

Birra lager scura con note di miele e caramello, sfumature di cereale e note fruttate

- di frutta rossa matura. In bocca il corpo € rotondo e avvolgente con gusto moderata-

mente amaro. Alc. 5,2% Vol.Alc. 5,5% Vol.

7 > J

. ITALIA
PERLA D'ORZO L : cl 40
Birrificio Otus 6,50 euro

Birra rustica non filtrata e invecchiata in cantine fredde. Brassata con malto Pils
coltivato nei pressi del birrificio. Iniziale gusto di malto bilanciato da un tono spe-

 ziato ed erbaceo di luppoli italiani. Alc. 5,1% Vol.
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B5 BIONDA cl 50
Birrificio Otus 7,00 euro

Birra artigianale dall'aspetto velato, al naso profumi che
ricordano il pane fresco ed il miele, rinfrescati dalle note
aromatiche e delicate del luppolo. In bocca sorpren-
dono la sua morbidezza e rotondita. Aromaticamente
molto fine e gradevole. Alc. 5% Vol.

o
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OS7 BIONDA
DOPPIO MALTO cl 33 cl 75
Birrificio Otus 5560 12,50 euro

5%ira
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Al naso si percepiscono i profumi dei malti leggermente
fruttati ed erbacei e con particolari note aromatiche e
delicate del luppolo. Sorprendono la sua morbidezza e
rotondita; di corpo strutturato, al palato & ben equili-
brata. Aromaticamente gradevole con una ricchezza in
bocca moderata per la sua persistenza. Alc. 7% Vol.
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PILS BIONDA
PILSNER
Birrificio Otus 5,50

cl 33 cl 75
12,50 euro

£33

E una birra artigianale italiana pilsner chiara a bassa
fermentazione ad ispirazione tedesco-ceca fatta con
luppoli continentali ed oceanici. L'aspetto & velato per
la presenza di lieviti, colore giallo oro; al naso si per-
cepiscono profumi floreali, speziati dei luppoli e dolci
dei malti che si ripresentano in bocca con una punta
di amaro che ne fanno una birra per tutte le occasioni.
Alc. 5,2 % Vol.
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fi% INDIA PALE ALE cl33  «¢l75
4‘5_1;?‘ Birrificio Otus 550 12,50 euro

E una birra artigianale italiana chiara IPA (India Pale Ale)
dall’aspetto leggermente velato. Al naso spiccano i sen-
tori di luppolo usati che ricordano il pompelmo rosa, li-
mone, melone. In bocca sorprendono gli aromi maltati,
con un distinto aroma fruttato e citrico. La sua ricchezza
in bocca & molto buona, marcata & la sua persistenza.
Aromaticamente molto fine e gradevole. Alc. 4,7% Vol.
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BIRRA ARTIGIANALE ITALIANA IN BOTTIGLIA

SIDE B BIONDA
BLANCHE cl33 cl75
Birrificio Otus 550 12,50 euro

E una birra artigianale, il lato Blanche di Otus di uno
stile nato in Belgio, caratterizzata dal frumento coltivato
a km O che dona pienezza ed una nota acidula mentre
le spezie regalano note floreali, agrumate e fruttate. Il
lievito utilizzato completa il bouquet con richiami di va-
niglia e frutta. Nonostante la complessita aromatica la
birra che ne deriva e rinfrescante e facilissima da bere.
Alc. 5% Vol.

RED&GO ROSSA © ¢l 50
Birrificio Otus 7,00 euro

E una birra rossa che vede I'impiego di ben cinque malti
(Mari Otter Pale Ale, Monaco 2, Aromatic, Cara Aroma e
Torrefied) e di tre tipi di luppolo (Challenger, Cascade e
Fuggles) che ne determinano un sapore facile ed armo-
nico, con profumi piacevolmente maltati e dal sapore
leggermente caramellato. In bocca sorprendono la sua
morbidezza e rotondita, difficili da ottenere in queste
tipologie di birra dotate di tenore alcolico moderato.
Aromaticamente € molto fine e gradevole con richiami
di malto e caramello. Alc. 5,5% Vol.

CUORE DI PANE
Birrificio Otus cl 33

senza glutine @ 5,50 euro

Aroma: miele, crosta di pane, cereali, sentori fruttati ed
erbacei Gusto: crosta di pane, miele e cereali. Alc. 5% Vol.
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VINI BIANCHI

LOMBARDIA

Lugana i Frati doc
Ca de frati Brolettino a bicchiere

cl 75
Alc. 13,5% Vol.

Valcalepio doc
Locatelli Caffi a bicchiere

cl 75
Alc. 13% Vol.

ALTO ADIGE

Gewiirztraminer doc
Ritterhof a bicchiere

cl75
Alc. 14% Vol.

FRIULI VENEZIA GIULIA.

Ribolla Gialla Collio doc

Pighin cl 75
Alc. 13% Vol.

CAMPANIA

Falanghina del Sannio doc

Tenuta del Meriggio cl75
Alc. 13,50% Vol.

MARCHE

Verdicchio di Matelica bio doc

Lavaligny cl 75
Alc. 13% Vol.

SARDEGNA

Vermentino di Sardegna doc

Piero Mancini } cl75
Alc. 12,50% Vol.

VINI BIANCHI MOSSI

VENETO

Bianco Frizzante della Casa )
Villa Amelia (sfuso) abicchiere 3,00 euro
o [t 0,5 5,00 euro

It 1 9,00
Alc.11%Vol. ./

VINI ROSATI

LOMBARDIA

Lugana Rosa dei Frati

Cadefrati cl 75 22,00 euro
Alc.13% Vol. :

/

Franciacorta Rosé Brut docg

Villa Crespia cl75 35,00 euro
Alc. 12,50% Vol.




VINI ROSSI

LOMBARDIA

Vino della Casa Valcalepio (sfuso)

Cascina Castello abicchiere 3,00 euro
[t 0,5 4,50 euro
[t1 8,00 euro
Alc. 12% Vol.

Lugana Ronchedone

Ca de frati [t 0,75 24,00 euro
Alc. 14,50% Vol.

Valcalepio Rosso doc

Locatelli Caffi [t 0,75 15,00 euro
Alc. 13% Vol.

Valcalepio Riserva doc

Locatelli Caffi [t 0,75 18,00 euro
Alc. 14% Vol.

VENETO

Ripasso della Valpolicella Masua di Jago

Recchia cl 75 22,00 euro
Alc. 14% Vol.

PIEMONTE

Barbaresco docg

Trava cl 75 30,00 euro
Alc. 14% Vol.

VINI SPUMANTI

LOMBARDIA

Franciacorta Brut docg

Villa Crespia cl 75 30,00 euro
Alc. 12,50% Vol.

Franciacorta Satéen
Villa Crespia cl 75 35,00 euro
Alc. 12,50% Vol.

Ca' del Bosco Cuvée Prestige

Ca’ del Bosco cl 75 40,00 euro
Alc. 12,50% Vol.

LOMBARDIA

Moscato dolce

Locatelli Caffi cl 75 18,00 euro
Alc. 6% Vol.

TOSCANA

Chianti Classico docg
Carpineto abicchiere 5,00 euro

cl 75 22,00 euro
Alc. 13% Vol.

Morellino Di Scansano docg etichetta rossa

Fattoria dei Barbi cl 75 19,00 euro
Alc. 14% Vol.

Rosso di Montalcino doc

Carpineto cl 75 25,00

Alc. 14% Vol.

PUGLIA

Primitivo di Manduria bio

Codici Masserie abicchiere 5,00 euro
cl 75 22,00 euro

Alc. 14% Vol.

SARDEGNA

Cannonau di Samoggia doc

Naniha cl 75 24,00 euro

Alc. 14% Vol.

Cuvée dei Frati

Ca’ dei Frati cl 75 35,00 euro
Alc. 13,0% Vol.

VENETO

Valdobbiadene Prosecco Superiore docg

Coste Petrai cl 75 18,00 euro
Alc. 11% Vol.

Prosecco Treviso millesimato doc

Torredirai cl 75 18,00 euro
Alc. 11% Vol.

Moscato di Scanzo docg

Il Cipresso cl 50 38,00 euro
Alc. 14,50% Vol.




ORGANIZZA LA TUA FESTA DI COMPLEANNO
IN COMPAGNIA DEI TUOI AMICI
DIVERTENDOTI NEL NOSTRO PARCO GIOCHI
PER VIVERE UN'OCCASIONE INDIMENTICABILE!!

NOI TI REGALIAMO | CARTONCINI PERSONALIZZATI
PER INVITARE | TUOI AMICI!!!
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lunedi 12-15:30
martedi 12-15:30
mercoledi 12-15:30
giovedi 12-15:30
venerdi 12-15:30
sabato 12-15:30
domenica 12-15:30

Via Trieste 38
24060 Chiuduno BG

migiocolapizza@gmail.com
migiocolapizza.com
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WIRELESS GRATUITA AMPIO PARCHEGGIO MAXI SCHERMO NURSERY TRIPADVISOR FACEBOOK INSTAGRAM






